Cenone ﬂ@ San S%f/ﬂfm«
New Year’s Eve Menn

Aperitivo di benvenuto
Welcome aperitif

Ostrica croccante e cetriolo
Crispy Oyster and Cucumber

Scampo tiepido, finger di lime e aria di mandorla
Gently warmed scampi, finger lime pearls, almond foam

Ravioli di scorfano cavolo nero e purea di sedano rapa
Ravioli with mediterranean redfish, tuscan kale, celeriac velouté

Astice arrostito, vellutata di cavolfiore, caviale asetra e olio di limone bruciato
Pan-roasted lobster tail, creamy cauliflower purée, asetra caviar, charred lemon infused oil

Granita al gin tonic e rosmarino
Gin&tonic granita with rosemary essence

Armonia di fine anno
Year-end harmony

Sfizi della tradizione
Traditional delights

Cotechino e lenticchie
Traditional pork Cotechino and lentils

Gala Dinner Menu Euro 180,00 per persona / per person

Menu con abbinamento vini Euro 280,00
Menu with wine pairing Euro 280,00




